Zalacznik nr 1

Zaproszenie do wziecia udzialu w postepowaniu na najem lokalu uzvtkowego i organizacje
punktu zbiorowego Zvwienia w Szkole Podstawowej nr 314 im. Przviaciél Ziemi w Warszawie

ul. Porajow 3.

Post¢gpowanie na najem lokalu uzytkowego i organizacje punktu zbiorowego Zzywienia na okres
od 1.03.2022 r. do 31.08.2022 r.

Dopuszcza si¢ podpisanie kolejnej umowy bez postepowania konkursowego po uzyskaniu
pozytywnej opinii Rady Rodzicéw i Rady Pedagogiczne;.

Lokal uzytkowy usytuowany jest w Szkole Podstawowej nr 314 im. Przyjaciét Ziemi w
Warszawie ul. Porajow 3.

Powierzchnia lokalu uzytkowego:

1) Stotéwka 134,3 m?

2) Kuchnia z wydawalnia i zmywalnia 59,41 m?

3) Magazyny i obieralnia 46,9 m”

4) Pokéj biurowy 10,96 m”

5) Korytarz, pokéj socjalny, rampa — sa wykorzystywane przez SP 314 oraz PM 64 —
utrzymywanie tych rejondw w czystosci i porzadku nalezy do ajenta z SP 314 i
pracownikéw PM 64.

Lokal wyposazony jest w:

- instalacje elektryczna,

- instalacje wodno-kanalizacyjna,

- instalacj¢ centralnej cieptej wody,
- instalacje c.o.

- instalacje gazows.

Szacunkowa ilo$¢ wydawanych positkow (miesigcznie):
- zupa : 10 000 szt.

- drugie danie : 10 000 szt.

- kompot : 10 000 szt.

- $niadanie : 1 000 szt.

- podwieczorek : 1 000 szt.

Stan prawny: lokal nie jest obcigzony prawami osdb trzecich.

Stan techniczny: lokal uzytkowy w stanie ogélnym dobrym, do obowigzkéw najemcy nalezy
ewentualne doposazenie i zainstalowania niezbednego sprzetu do prowadzenia stoléwki szkolnej
we wlasnym zakresie i na wiasny koszt.

Wyposazenie kuchni i zaplecza:

e Zamrazarka 7Z-67 BOL



Zamrazarka skrzyniowa 500L
Szafa chlodnicza

Loddwka do przechowywania probek
Stot ze zlewem

Krajalnica ZELMER

Garnek (48l-stal)

Jarzyniarka MKJ - 2505

Basen (zlew dwukomorowy)
Uzdatniacz wody

Uzdatniacz wody

Dozownik srodka myjacego
Garnek wysoki 50cm 100L
Urzadzenie do gotowania ryzu
Wanna przecedzakowa

Wanna okragta - 50cm 32, 5L
Wanna okragla - 50cm 32, 5L
Wanna okragta - 50cm 32, 5L
Garnek $redni z pokrywka 45cm
Mikser rgczny Waring

Rézga do miksera Waring
Wanna przecedzakowa
Krajalnica 310p2CE standard
Regat nierdzewny

Regat nierdzewny

Regatl nierdzewny

Kuchenka mikrofalowa
Oprogramowanie Stotowka
Oprogramowanie Stotowka - modut Email
Oprogramowanie Stotéwka-modut BANK
Rejestrator RCP ( stotowka )
Czytnik kart - stotdéwka

Czytnik USB - stotowka
Kontroler przejscia - stolowka
Czytnik kart - stotéwka

Czytnik kart - stotéwka
Zmywarka kapturowa 803026 Stalgast
Pojemnik na jajka

Wozek transportowy

Taboret pojedynczy

Pojemnik na jajka

Pojemnik na jajka

Pojemnik na jajka

Szczypce do spagetti

Szczypce do spagetti

Szczypce do spagetti

Pojemnik Barmanski



Pojemnik Barmanski
Pojemnik Barmanski
Pojemnik Barmanski
Tluczek do migsa

Thuczek do migsa
Wentylator stojacy
Obieraczka do ziemniakow
Zamrazarka

Szafa chtodnicza

Szafa chtodnicza

Szafa chlodnicza

Szafa chtodnicza

Maszyna uniwersalna

Stoét ze zlewozmywakiem
Maszyna do rozdrabniania warzyw
Patelnia gazowa

Kuchnia gazowa

Kuchnia gazowa

Kociot

Basen

Bemar

Bemar

Szafa przelotowa na naczynia
Stét zatadowezy

Szafa na zasoby

Regat magazynowy 1000x500x1800
Regal magazynowy 1000x500x1800
Regat magazynowy 800x500x1800
Stét roboczy z potka

Regal magazynowy 900x500x1800
Regal magazynowy 900x500x1800

Krzesto

Biurko

Krzesto biurowe

Pomocnik

Szafa biurowa

Szafa biurowa

Chtodziarka na jajka

Stot ze zlewozmywakiem
Urzadzenie bakteriobdjcze
Umywalka z blachy nierdzewnej
Stot z potka

Stot ze zlewozmywakiem i potka
Sto6t roboczy

Basen

Regal magazynowy



Regat magazynowy

Waga elektroniczna

Chtodziarka jaja

Stot roboczy

Umywalka

Umywalka

Stot ze zlewozmywakiem

Pétka wiszgca

Maszynka do mielenia migsa

Stoét roboczy

Pien do miesa

Szafka wiszaca

Szafka wiszaca

Szafka wiszaca

Waga elektroniczna

Stot roboczy z szafka

Stot roboczy z potka 1400x600x850
Stot roboczy z potka 1600x600x850
Stanowisko robocze

Taboret gazowy

Taboret gazowy

Taboret gazowy

Stanowisko robocze z potka

Stot robocezy z potka 1400x600x850
Stét roboczy z potka 1400x600x850
Stanowisko robocze 400x900x850
Stanowisko robocze 400x900x850
Stot roboczy

Regal ociekowy

Wozek 2-pélkowy

Stét roboczy 700x700x850

Stot roboczy 1000x700x850

Stot z otworem na odpadki
Pojemnik na odpadki

Stot narozny

Stot wytadowezy

Szafa na $rodki czystosci

Zlew

Wozek z szafka

Wozek z szafka

Wozek z szafka

Wozek z szafka

Podest - paleta

Potka wiszaca

Potka wiszaca

Pétka wiszaca



e Kolumna do nalewania wody

e Garnek sredni

e Garnek sredni

e Deska LAMELA 44x28x7 zielona

e Nz kuchenny

e NOoz kuchenny

e Noz kuchenny

e NoOz uniwersalny

e lyzka cedzakowa

e lyzka cedzakowa

e Deska czerwona

e Deska zielona

e Deska niebieska

e Deska LAMELA brazowa 45x29

e Garnek wysoki z pokrywa 50,31

e Garnek wysoki z pokrywg 50,31

e Polka wiszaca

e Piec konwekcyjno parowy gazowy z wyposazeniem ( podstawa, uzdatniacz wody ) ,
montaz

e Rozdrabniacz odpadow Stalgast

e Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Brytfanna do piekarnika

Czajnik elektryczny 4,2 1

Ostrzatka do nozy145mm

Minimalne warunki przystapienia do postepowania:

Warunkiem uczestnictwa w postgpowaniu jest zlozenie oferty wraz z wymaganymi
dokumentami i oswiadczeniami oraz przystapienie do negocjacji.
Na oferte sktada si¢ wypelniony druk oferty wraz z zatgczonymi dokumentami.
Warunkami koniecznymi do przystgpienia Oferenta do postepowania sa:
zaoferowanie minimalnej miesigcznej stawki czynszu najmu za lokal uzytkowy 1 346,18 zt

(bez podatku VAT). Stawka podatku VAT wynosi 23 %
zaoferowanie maksymalnej stawki jednostkowej za positek - zupa, drugie danie, kompot —

15,00 zt brutto.
zaoferowanie maksymalnej stawki jednostkowej za positek - $niadanie, zupa, drugie danie,

kompot, podwieczorek — 17,00 zt brutto.



d)  wykazanie minimum trzech ustug w zakresie prowadzenia punktu zbiorowego zywienia w
okresie ostatnich 3 lat przed dniem skiadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci
jest krétszy - w tym okresie

e) posiadanie przez Oferenta wdrozonego sytemu HACCP lub systemu zgodnego z Norma
PN-EN ISO 22000,

f)  w przypadku najmowania innych lokali od m. st. Warszawy — brak zaleglosci w optatach
z tytutu najmu tych lokali

Umowa bedzie rowniez obejmowaé swiadczenie ustug podczas akcji Zima i Lato w Miescie oraz
podczas dyzuréw wakacyjnych dla oddziatéw przedszkolnych.

Przygotowanie positkéw dla uczniéw objetych bezptatnym dozywianiem w szkole bedzie objete
odrebng umowa.

Dopuszcza si¢ wykorzystanie w/w lokalu na cele komercyjne $wiadczone poza placowka
o$wiatowsg (z zastrzezeniem, ze dziatalno$c ta nie bedzie negatywnie wplywatla na jakos¢ ustug
cateringowych dla uczniéw placéwki), pod warunkiem uzgodnienia szczegdtdw Swiadczenia z
dyrektorem placowki oswiatowej. W powyzszym przypadku opfata ryczattowa za media moze
ulec zwigkszeniu.

Cene wydawanych positkow w stotéwce nalezy skalkulowaé w oparciu o katalogi
przyktadowych jadtospiséw oraz wytyczne zywienia dzieci w wieku szkolnym korzystajacych z
zywienia w szkole.

Oferent od dnia obowiazywania umowy pokrywa wszelkie koszty utrzymania kuchni i zaplecza
zwiazane z ich funkcjonowaniem (w tym ze sprawnoscia urzadzen, przegladami technicznymi,
stanem technicznym pomieszczen, zatrudnieniem pracownikéw, zakupem $rodkéw czystosci,
zakupem produktdéw zywnosciowych, utylizacja odpadéw (wlasna deklaracja wywozu odpadéw
i wlasne pojemniki), zuzyciem mediow (woda i $cieki ryczattowo 197,15 zt miesiecznie, energia
elektryczna wedtug wskazan podlicznika, zuzycie gazu wedlug faktury), dezynfekcja,
dezynsekcja i deratyzacja pomieszczefi kuchennych, odpowiednimi dopuszczeniami przez
wyspecjalizowane instytucje, podatkiem od nieruchomosci za wynajmowane lokale, koszty
ubezpieczenia majatku i oc).

Oferta powinna zawiera¢ co najmniej:

1. Imie i nazwisko oraz adres Oferenta bedacego osoba fizyczna, albo nazwe lub firme oraz
siedzibe, jezeli oferentem jest osoba prawna lub jednostka organizacyjna nieposiadajgca
osobowosci prawnej,
adres do korespondencji,
telefon kontaktowy,
datg sporzadzenia oferty,
o$wiadczenie Oferenta 0 zapoznaniu sig Z warunkami
postepowania okreslonymi w regulaminie postgpowania na najem lokalu uzytkowego i
organizacje punktu zbiorowego zywienia (pkt. 2. ppkt 1 formularza oferty)

6. o$wiadczenie Oferenta o zapoznaniu si¢ z projektem umowy najmu lokalu i akceptacji
jego tresci bez zastrzezen (pkt. 2. ppkt 4 formularza oferty)
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10.

1.1.

12.

14.

13

16.

L.

18.

oswiadczenie Oferenta o zapoznaniu si¢ ze stanem technicznym lokalu (pkt. 2. ppkt 3
formularza oferty)

oferowana wysokos$¢ stawki czynszu netto za kuchnie wraz z zapleczem,

oferowane stawki za ceng positkow dla:

a. szkot podstawowych (zupa, drugie danie, kompot),

b. oddziatéw przedszkolnych ($niadanie, zupa, drugie danie, kompot, podwieczorek),
oswiadczenie, ze positki beda przygotowywane i wydawane zgodnie z nastepujgcymi
aktami prawnymi: Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia z dnia 25 sierpnia 2006
r. (Dz.U. Nr 171, poz. 1225), Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia w sprawie grup
srodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i miodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach z dnia 26 sierpnia
2015 r. (Dz.U. z 2015 r. poz. 1256) oraz Zarzadzeniem Nr 6244/2014 Prezydenta Miasta
Stotecznego Warszawy z dnia 27 czerwca 2014 r. w sprawie okreslenia zalecen w
zakresie organizacji zywienia w przedszkolach i szkofach dla ktérych organem
prowadzacym jest m.st. Warszawa (pkt. 2. ppkt 2 formularza oferty)
wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie prowadzenia punktu zbiorowego
zywienia. Wymagane jest wykazanie minimum trzech ustug w zakresie prowadzenia
punktu zbiorowego Zywienia w okresie ostatnich 3 lat przed dniem skladania ofert, a
jezeli okres prowadzenia dzialalnosci jest krotszy - w tym okresie (nalezy wypenic
tabele zawarta w druku oferta oraz zataczy¢ do oferty dokumenty potwierdzajgce nalezyte
wykonanie wymienionych ustug),
dokument potwierdzajacy, ze Oferent posiada wdrozony system HACCP lub system
zgodny z Norma PN-EN ISO 22000,

. okreslenie przewidywanego czasu przeprowadzania rob6t adaptacyjnych, o ile beda

konieczne,

oswiadczenie, ze podmiot sktadajacy oferte nie jest w stanie likwidacji lub upadtosci (pkt.
2. ppkt 6 formularza oferty)

w przypadku najmowania innych lokali od Miasta stolecznego Warszawy — oswiadczenie
o adresach najmowanych lokali oraz o braku zaleglosci w oplatach ztytulu
najmu tych lokali (pkt. 2. ppkt 7 formularza oferty)

oswiadczenie, ze Oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biura
informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnieniu informacji
gospodarczych (pkt. 2. ppkt 8 formularza oferty)

zobowigzanie do wplaty kaucji gwarancyjnej w wysokosci miesiecznej oplaty czynszu +
VAT wg oferowanej stawki, w przypadku wygrania konkursu (pkt. 2. ppkt 9 formularza
oferty)

oswiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych oferenta
w zakresie niezbednym do przeprowadzenia postepowania, przy zachowaniu zasady
Jjawnosci postgpowania i wyniku konkursu (pkt. 2. ppkt 5 formularza oferty)

19. podpis Oferenta lub 0s6b upowaznionych przez oferenta na :

- druku oferta,



- zalgcznikach,
oraz w miejscach, w ktérych oferent nani6st zmiany.
2. Do oferty nalezy zataczy¢ takze nastepujace dokumenty:

1) aktualne, wystawione nie wczesniej niz sze$¢ miesiecy przed data przystapienia do
negocjacji dokumenty identyfikujace podmiot skfadajacy ofert¢ (zaSwiadczenie o wpisie
do Centralnej Ewidencji i Informacji o Dzialalnosci Gospodarczej lub wyciag
z rejestru handlowego (KRS) — w przypadku braku mozliwosci dotrzymania termindw
proceduralnych, dopuszcza si¢ ztozenie oswiadczenia, ze w przypadku wygrania konkursu
wymienione zaswiadczenie zostanie ztozone przed dniem zawarcia umowy najmu,

2) pelnomocnictwo udzielone w formie pisemnej (oryginat lub kopia potwierdzona za
zgodnos¢ z oryginalem przez Oferenta lub osobe upowazniong przez Oferenta), w
przypadku umocowania pelnomocnika do zlozenia oferty, udziatlu w negocjacjach lub
zawarcia umowy,

3) umowe spdtki, w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spotki cywilnej,

4) dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonanie ustug wskazanych w wykazie
doswiadczenia zawodowego,

5) dokumenty potwierdzajace, iz Oferent posiada wdrozony system HACCP lub system
zgodny z Norma PN-EN ISO 22000.

Wzor oferty stanowi zatgcznik do niniejszego zaproszenia.

Dokumenty moga by¢ skladane w formie oryginalu lub kserokopii potwierdzonej przez
Oferenta za zgodnos$¢ z oryginalem na kazdej zapisanej stronie.

Warunki postepowania:
1. Oferta (wypetiony druk oferty wraz z zalagczonymi dokumentami, strony oferty oraz
strony zatacznikéw oferty powinny byé ponumerowane) powinna by¢ zlozona
w zamknigtej kopercie.

2. Wybrany Oferent przed podpisaniem umowy ma obowigzek wplacenia kaucji wg
oferowanego czynszu brutto. Przy podpisaniu umowy najmu Oferent zobowigzany jest
okaza¢ dowdd wplaty kaucji.

Okres zwiagzania oferta wynosi 30 dni od dnia otwarcia ofert.

4. W przypadku, gdy nastepuje rezygnacja wybranego Oferenta lub nie podpisanie, z innych
przyczyn niezaleznych od wynajmujacego, umowy z Oferentem, ktéry wygrat konkurs,
komisja ma mozliwo$¢ wyboru kolejnej oferty w ciagu 30 dni od daty otwarcia ofert.

98]

Oferty, ktore nie spelniajag warunkoéw okreslonych w zaproszeniu do konkursu lub zlozyli
niekompletne oferty, ktore nie zostaly uzupelnione w ramach skladanych wyjasnien lub
o$wiadczen Oferentow, sa nieczytelne lub budzg watpliwosci co do ich treSci nie beda
rozpatrywane.

Informacje og6lne:
1. Szczegdlowych informacji w sprawie warunkdéw postepowania udziela: Iwona Burakowska,
kierownik gospodarczy, tel.: 22 811 40 07 wew. 25



€)

referencje lub inne rownowazne dokumenty potwierdzajace nalezyte wykonywanie ustug
cateringowych — max. 5 pkt. Za wykazanie najwiekszej liczby pozytywnych referencji
Oferent uzyska maksymalng liczbe punktéw. Pozostali Oferenci otrzymajg punkty
proporcjonalnie zgodnie ze wzorem:

oceniana ilos¢ referencji/ najwyzsza ilo$¢ referencji x 5 pkt

f)

)

elastycznos¢ na wprowadzanie positkow dietetycznych — max. 5 pkt. Ocena zostanie
przyznana wg uznania komisji (ocena opisowa). Za najwicksza elastycznos¢ we
wprowadzaniu i dostarczaniu positkéw dietetycznych Oferent otrzyma maksymalna ilosé
punktéw. Pozostali Oferenci otrzymaja punkty proporcjonalnie do wykazanej elastycznosci.
organizacja pracy stoléwki — max. 5 pkt. Ocena zostanie przyznana wg uznania komisji
(ocena opisowa). W tym kryterium brana bedzie pod uwage takze elastycznos¢ Oferenta w
przypadkach ewentualnych przesunigé godzin wydawania positkow w sytuacjach wyjsé
grupowych klas lub innych uroczystosci odbywajacych si¢ na terenie placowki. Za
najbardziej sprawne, efektywne prowadzenie stotowki Oferent otrzyma maksymalna ilos$é
punktéw. Pozostali Oferenci otrzymaja punkty proporcjonalnie do zaoferowanej organizacji
pracy stolowki.

Informacja o wyniku postepowania:

Wszyscy Oferenci uczestniczacy w postgpowaniu jednoczesnie zostang powiadomieni o
wynikach. Dodatkowo informacja o rozstrzygnieciu postgpowania zostanie wywieszona na
stronie internetowej szkoty.

Dyrektor placowki o$wiatowej zastrzega sobie prawo wycofania lokalu wystawionego do
postepowania oraz uniewaznienia post¢gpowania z podaniem przyczyny.

Zalaczniki:

2. projekt umowy najmu

wzor formularza oferty




2. W celu zapoznania si¢ ze stanem technicznym lokalu oraz projektem protokotu zdawczo-
odbiorczego nalezy zglosi¢ si¢ do Iwony Burakowskiej, kierownika gospodarczego, tel.:
22 811 40 07 wew. 25 od poniedziatku do pigtku w godz. 9.00-15.00 — pokdj administracji,
po uprzednim ustaleniu terminu.

. Zaleca sie, aby wszystkie strony oferty wraz z zalacznikami byly jednoznacznie
ponumerowane i ztgczone w sposob uniemozliwiajacy wysuniecie sie ktorejkolwiek kartki.

(%]

Termin skladania ofert uptywa w dniu 14 stycznia 2022 r. o godzinie 12.00.
Oferty nalezy ztozy¢ w sekretariacie Szkoty Podstawowej nr 314.

Zastrzega si¢ mozliwos¢ wezwania wybranych lub wszystkich Oferentow, ktérzy ztozyli oferty
do negocjacji warunkow przysztej umowy.

Ze wzgledow epidemicznych negocjacje moga odby¢ sie¢ w formie tradycyjnego spotkania lub
spotkania on-line.

Zakres i tryb pracy Komisji okresla Regulamin postgpowania.

Krvteria ocenv ofert

Dyrektor placowki oswiatowej podpisze umowe z Oferentem, ktérego ofercie komisja przydzieli
najwieksza liczbe punktow lub w przypadku ocen opisowych oferta zostanie oceniona najlepiej
zgodnie z n/w kryteriami oceny oferty:
Kryteria na etapie oceny sktadanych ofert:

a) cena jednostkowa obiadu dla uczniéw oraz pracownikdéw szkoty podstawowej — max. 100

pkt. Za zaoferowana najnizsza cene jednostkowa obiadu, Oferent otrzyma maksymalna
ilos¢ punktow. Pozostali Oferenci otrzymaja punkty proporcjonalnie zgodnie ze wzorem:

najnizsza oferowana cena /oceniana cena x 100 pkt

b) cena jednostkowa $niadania, obiadu i podwieczorku dla dzieci z oddzialow przedszkolnych
— max. 10 pkt. Za zaoferowana najnizsza ceng jednostkowa $niadania, obiadu i
podwieczorku, Oferent otrzyma maksymalng ilos¢ punktéw. Pozostali Oferenci otrzymaja
punkty proporcjonalnie zgodnie ze wzorem:

najnizsza oferowana cena /oceniana cena x 10 pkt

c) miesieczna stawka czynszu — max. 20 pkt. Za zaoferowana najwyzsza miesigczng stawke
czynszu, Oferent otrzyma maksymalng ilos¢ punktow. Pozostali Oferenci otrzymajg punkty
proporcjonalnie zgodnie ze wzorem:

oceniana stawka/ najwyzsza oferowana stawka x 20 pkt

d) doswiadczenie Oferenta (mierzone w pelnych latach prowadzenia dziatalnosci cateringowej
lub ilosci obstugiwanych klientéw (podpisanych uméw) od momentu rozpoczgcia
prowadzenia dziatalnosci cateringowej) — max. 5 pkt. Za wykazany najdluzszy okres
prowadzenia dziatalnosci cateringowej lub najwigkszg ilos¢ obstugiwanych klientow,
Oferent otrzyma maksymalng ilos¢ punktow. Pozostali Oferenci otrzymajg punkty
proporcjonalnie zgodnie ze wzorem:

oceniana diugos¢ prowadzenia dziatalnosci/ najdiuzszy okres prowadzenia dziatalnodci x 5 pkt

Kryteria na etapie ewentualnych negocjacji



